[image: Data Riset dan Teknologi Covid-19 Indonesia] [image: LOGO BARU UYP Warna]  [image: ]



PENGEMBANGAN PRODUK OLAHAN BUAH KARIKA

Handout

Program Kemitraan Masyarakat
Komunitas Baladaun Mertasari


[image: E:\1. yudharta\4. pengabdian\2. PKM Karika\foto kegiatan\3. Foto pengambilan sampel buah karika\IMG_20200709_104257.jpg]
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2020
BAGIAN 1
PENDAHULUAN

A. KANDUNGAN DAN PEMANFAATAN BUAH KARIKA
Buah karika memiliki kandungan utama vitamin A, C, dan E, enzim papain, dan beberapa mineral. Beberapa manfaat buah karika antara lain:
1. Buah muda dikeringkan untuk obat penyakit kulit dan kosmetik
2. Daunnya digunakan untuk melunakkan daging karena megandung enzim papain
3. Melancarkan proses pencernaan. Hal ini karena carica mempunyai kandungan serat yang tinggi teruatama bagi oarng yang kesulitan BAB. Selain itu serat yang tinggi membantu penyerapan protein dalam tubuh.
4. Carica juga punya ensim papain, yang mana enzim tersebut dapat menetralkan PHdan membunuh bakteri. Dan enzim ini mudah diserap oleh tubuh.
5. Vitamin A dalam buah carica baik untuk kesehatan mata.
6. Vitamin C dan E dalam carica baik untuk kesehatan kulit.Juga mampu menangkal radikal bebas. Menjaga kelembaban kulit dan penuaan dini.
7. Vitamin Bnya membantu proses metabolisme tubuh agar mendapatkan energi.
8. Zat agrinin dalam carica bisa digunakan untuk menghambat pertubuhnan sel kanker
9. Biji buah mengandung senyawa antibakteri dan dapat membunuh larva nyamuk.
10. Daun pepaya gunung mengandung senyawa aktif yang dapat dikembangkan sebagai biopestisida terhadap serangga hama, tetapi masih dalam proses penelitian.

Pemanfaatan buah karika sejauh ini paling banyak adalah sebagai bahan baku produk olahan pangan, bahan kosmetik, farmasi, dan obat-obatan. Tidak hanya pada bagian buah dari tanaman karika, senyawa-senyawa penting juga ditemukan pada biji dan daun karika. Hal ini memberikan peluang bagi kita untuk melakukan eksplorasi lebih jauh pada bagaian-bagian tanaman karika lainnya mulai dari akar, batang, daun, bunga, buah dan biji karika. 

B. PROSPEK USAHA PENGOLAHAN DAN BUDIDAYA KARIKA
Pengembangan industri kecil olahan carica mempunyai prospek yang sangat baik. Tanaman carica berpotensi dikembangkan menjadi industri skala besar karena banyak varian produk yang dapat dihasilkan. Peluang pasar yang menjanjikan yaitu produk terkenal sebagai makanan khas daerah semakin banyak diminati masyarakat terutama wisatawan. Dukungan dari masyarakat dan pemerintah untuk meningkatkan jumlah tanaman carica karena selain mempunyai nilai ekonomis yang tinggi juga dapat dijadikan tanaman konservasi lahan. Manfaat kesehatan dari kandungan buah carica yang dapat dijadikan alternatif minuman/makanan kesehatan yang enak dan menyehatkan.


BAGIAN 2
PENGOLAHAN BUAH KARIKA

A. PERMEN JELLY KARIKA

	Bahan:
	Alat:

	200 ml sari buah karika
	Juicer

	200 gr Gula pasir
	Panci

	7 gr Agar-agar
	Pengaduk

	7 gr Jelly
	Pisau

	Secukupny Pewarna makanan
	Baskom plastik

	
	Talenan

	
	Timbangan digital

	
	Toples kemasan

	
	Cetakan silikon

	
	Oven

	
	Set Kompor

	Cara Pembuatan:
1. Campurkan gula, agar-agar, dan jelly dalam panci, aduk rata
2. Tambahkan sari buah karika, aduk rata
3. Panaskan diatas kompor hingga mendidik dan mengental
4. Tambahkan pewarna sesuai selera secukupnya
5. Matikan kompor, tuang adonan ke dalam cetakan silicon, tunggu dingin dan mengeras.
6. Keluarkan jelly dari cetakan, tata di Loyang
7. Keringkan dalam oven selama ±3 jam dengan api sangat kecil
8. Keluarkan dari oven, tunggu dingin, tata permen dalam toples



B. SIRUP BUAH KARIKA
	Bahan:
	Alat:

	250 ml Sari buah karika
	Juicer

	400 gr Gula pasir
	Panci

	2 gr CMC dilarutkan dalam 150ml air
	Pengaduk
Timbangan digital

	5 cm kayu manis
	Pisau

	1 gr Asam sitrat
	Baskom plastik

	1-2 gr Na Benzoat
	Talenan

	Secukupnya pewarna kuning
	Botol kemasan

	
	Set kompor

	Cara Pembuatan:
1) Masukkan sari buah ke panci, tambahkan gula, kayu manis, dan Na Benzoat
2) Rebus sampai mendidih, tambahkan larutan CMC, aduk rata
3) Tambahkan asam sitrat, aduk rata
4) Matikan kompor, saring sirup ketika masih kondisi hangat
5) Kemas dalam kemasan botol, segel, dan beri label.





C. SELAI KARIKA
	Bahan:
	Alat:

	250 gr daging buah karika
	Blender

	200 gr gula
	Wajan

	2 gr CMC dilarutkan dalam 150ml air
	Spatula
Pisau

	5 cm kayu manis
	Talenan

	1 gr Asam sitrat
	Baskom plastik

	1 gr Na Benzoat
	Timbangan digital

	Secukupnya pewarna makanan
	Botol kemasan selai

	Cara pembuatan:
1) Haluskan buah karika menggunakan blender
2) Masukkan karika parut ke dalam wajan, tambahkan kayu manis, masak hingga cairannya berkurang.
3) Tambahkan gula, kecilkan apinya, aduk rata
4) Tambahkan larutan CMC, aduk rata, lanjutkan hingga selai mengental
5) Matikan kompor, biarkan hingga dingin
6) Masukkan selai ke dalam botol toples




D. DODOL KARIKA
	Bahan:
	Alat:

	375 gr daging buah karika
	Blender

	125 gr gula pasir
	Wajan

	100 gr gula merah serut halus
	Spatula

	¼  sdt garam
	Pisau

	25 gr tepung ketan
	Baskom plastik

	200 ml santan dari ¼ butir kelapa
	Talenan
Nampan plastik

	1-2 gr Na Benzoat
	Timbangan digital

	
	Plastik kemasan dodol

	Cara pembuatan:
1) Blender buah karika, masak di wajan hingga mendidih
2) Tambahkan gula pasir, gula merah, dan garam, aduk hingga larut
3) Tambahkan tepung ketan dan santan, aduk rata hingga kalis
4) Masukkan adonan ke dalam nampan plastik, biarkan dingin dan mengeras
5) Potong-potong, bungkus dengan plastik pengemas



E. SABUN KARIKA
	Bahan:
	Alat:

	100 gr Soap base
	Pisau

	50 gr jus bua karika (kurangi airnya)
	Mangkok stainlis 
Pengaduk

	2 ml parfum
	Panci

	
	Set kompor

	
	Cetakan sabun

	
	Kemasan

	Cara pembuatan:
1) Isi panci dengan 5cm air, panaskan
2) Potong-potong soap base menjadi ukuran kecil, masukkan dalam mangkuk stainlis, panaskan dalam panci berisi air (double boiler), biarkan hingga mencair
3) Tambahkan jus buah karika dan parfum, aduk rata
4) Masukkan dalam cetakan sabun, biarkan hingga dingin dan mengeras
5) keluarkan dari cetakan dan kemas dengan plastik





BAGIAN 3
SEMINAR KEAMANAN PANGAN

[image: E:\1. yudharta\4. pengabdian\2. PKM Karika\Seminar KEAMANAN PANGAN\Slide1.JPG]



[image: E:\1. yudharta\4. pengabdian\2. PKM Karika\Seminar KEAMANAN PANGAN\Slide2.JPG]
[image: E:\1. yudharta\4. pengabdian\2. PKM Karika\Seminar KEAMANAN PANGAN\Slide3.JPG]


[image: E:\1. yudharta\4. pengabdian\2. PKM Karika\Seminar KEAMANAN PANGAN\Slide4.JPG]
[image: E:\1. yudharta\4. pengabdian\2. PKM Karika\Seminar KEAMANAN PANGAN\Slide5.JPG]


[image: E:\1. yudharta\4. pengabdian\2. PKM Karika\Seminar KEAMANAN PANGAN\Slide6.JPG]
[image: E:\1. yudharta\4. pengabdian\2. PKM Karika\Seminar KEAMANAN PANGAN\Slide7.JPG]


[image: E:\1. yudharta\4. pengabdian\2. PKM Karika\Seminar KEAMANAN PANGAN\Slide8.JPG]
[image: E:\1. yudharta\4. pengabdian\2. PKM Karika\Seminar KEAMANAN PANGAN\Slide9.JPG]




[image: E:\1. yudharta\4. pengabdian\2. PKM Karika\Seminar KEAMANAN PANGAN\Slide10.JPG]
[image: E:\1. yudharta\4. pengabdian\2. PKM Karika\Seminar KEAMANAN PANGAN\Slide11.JPG]




[image: E:\1. yudharta\4. pengabdian\2. PKM Karika\Seminar KEAMANAN PANGAN\Slide12.JPG]
[image: E:\1. yudharta\4. pengabdian\2. PKM Karika\Seminar KEAMANAN PANGAN\Slide13.JPG]






[image: E:\1. yudharta\4. pengabdian\2. PKM Karika\Seminar KEAMANAN PANGAN\Slide14.JPG]



[image: E:\1. yudharta\4. pengabdian\2. PKM Karika\Seminar KEAMANAN PANGAN\Slide15.JPG]




[image: E:\1. yudharta\4. pengabdian\2. PKM Karika\Seminar KEAMANAN PANGAN\Slide16.JPG]


BAGIAN 4
WORKSHOP PEMASARAN ONLINE

A. Membuat Toko di Shopee
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Pengolahan Pangan yang Baik
untuk Industri Rumah Tangga
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* Keputusan MenKes No. 23/Menkes/SK/1/1978
* Peraturan Menteri Perindustrian RI No.

75/M.IND/PER/7/2010
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Mikroba patogen

» Bakteri : E.coli, Salmonella
spp, tifus.

» Jamur/kapang: Aspergillus
flavus

» Virus : Hepatitis A, Hepatitis E

Parasit: protozoa, cacing

Binatang pengerat: Tikus

Serangga: lalat , kecoa

Residu pestisida

logam berat

Racun dalam kapang: Mikotoksin
Racun dalam bahan pangan:
Sianida dalam umbi

Zat Terlarang: Boraks, Formalin,
Pewarna non pangan (Rhodamin

B)
$

Jauhkan/Hindari bahan pangan
dari cemaran biologi, misal
dengan penutup

Memilih bahan panganyang
bermutu baik

Mengolah pangan yang jauh
dari sumber cemaran seperti
tempat penyimpanan
pestisida

Menggunakan bahan pangan
organik yang aman

= Benda asing yang berbahaya
jika termakan seperti:

Pecahan gelas, staples, pecahan

kawat

= Batu

= Kerikil

= Rambut

= Benturan/Jatuhan

(mempercepat pembusukan)

L 2

« Sortasi bahan pangan
* Pencucian bahan pangan
dengan air bersih
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* Pangan/bahan pangan dari sumber yang tidak

terjamin keamanannya Jaga Pangan tetap panas atau dingin

* Pengolahan pangan yang tidak tepat ‘c
Keep hot
food hot

* Penyimpanan pangan pada temperature yang tidak ]

benar (danger zone) 60'C
Hindari pangan
* Menggunakan peralatan yang terkontaminasi/steril pada zona
mﬂﬂﬂ Heat o Bacteria
* Personal hygiene yang bur e gow
Personal hygiene yang buruk o A
s
Keep cold Bacteria
— sop
growing
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14 ELEMEN DALAM CPPB-IRT/GMP

1. LOKASI DAN LINGKUNGAN 8. PENGENDALIAN PROSES

genangan air, sampah,
Hmbég 4540,
Desain tata letak
bangunan dan
kelengkapan ruang
produksi.
Menjamin pangan
tidak tercemar,
mudah

dibersihkan dan
dilakukan sanitasi.

‘ Bebas dari polusi: ‘

2. BANGUNAN DAN FASILITAS 9. LABEL PANGAN

3. PERALATAN PRODUKSI 10. PENYIMPANAN

4. SARANA PENYEDIAAN AIR 11. MANAJEMEN PENGAWASAN

5. PEMELIHARAAN DAN PROGRAM 12. PENCATAAN DAN DOKUMENTASI

HYGIENE SANITASI

| 13. PENARIKAN PRODUK

6. PENGENDALIAN HAMA

7. KESEHATAN DAN HYGIENE
KARYAWAN

14. PELATIHAN KARYAWAN

Kes;@tan

diperhatikan,
perlengkapan
pelindung dan

kebersihan karyawan.

P
Tata Ietaﬁeralatan,

bahan kuat, tidak
berkarat, mudah
dibersihkan

Air bers\héukup dan

kualitasnya baik

Jelas dan informatif.
Nama produk, komposisi
bahan, tanggal
kadaluarsa, No. sertifikat

Mencegah masuknya
hama (lubang selokan
tertutup, BP tidak
tercecer),
memberantas hama

‘ Penetapan spesifikasi ba@an baku, formulasi dan
‘ komposisi bahan, proses baku, diagram alir proses jelas.

A 4

‘ Dilakukan secara berkala, penanganan limbah

produksi (P-IRT), halal /

Yang dianﬁ penting,

Prinsip dan praktek hygine
dan sanitasi pangan, proses
pengolahan pangan

ke dinkes, bila terbukti

Oleh Produsen, dilaporkan ‘
berbahaya dimusnahkan

Memudahkan
\ penelusuran
—

Pengawasan proses
dari raw material,
prosuksi, produk akhir.
Pengendalian jika ada
ketidaksesuaian dan
penyimpangan
@
Penyimpanan
bahan, produk, bhn
berbahaya, label,
kemasan,
peralatan, terpisah

®
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GMP:LOKASI DAN LINGKUNGAN

__Pecumahan Padat & Kumuh_

LOKASI PRODUKSI

LINGKUNGAN PRODUKSI
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GMP:HYGINE DAN SANITASI

TIPS MENGELOLA DAN MENJAGA HIGIENE / SANITASI
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Hal-hal yang perlu dilakukan sebelum mengolah bahan:

Wear clean clothes

hands

7 N

v

Wear an apron if Tell your manager
handiing unwrapped if you have vomiting
food or diarthoea and do
not work with food

37
W

Take off your watch and jewellery.

Itis a good idea to tie hair back and wear a hat or
hairnet

Before touching any.
food, especially ready-
to-eat food

After going to the
toilet

Ater every break

After touching raw.
meat. poulty, fish,
eggs or unwashed
vegetables

Hal-hal yang perlu TIDAK BOLEH dilakukan:

I

Nosmoking o eatin o drnking | | Avidtuching your

| e covmngr

I
\

oy cooured
watepiod desing

‘ Conercutswina

After touching a
cut or changing a
dressing

After touching or
‘emptying bins

After any cleaning

After touching
phones, light switches,
door handles and cash

registers
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O Agar dapat menghasilkan produk panganyang

bermutu dan aman dikonsumsi, bahan mentah
harus dipilih terlebih dahulu.

Pilih bahan pangan mentah yang tidak
menunjukkan tanda-tanda kerusakan atau
kebusukan.

Bahan pangan mentah yang sudah rusak atau
busuk beresiko untuk mengandung bahaya bagi
kesehatan manusia.

Hama KUTU PUTIH
(mealy bug)

Sayuran atau buah-buahan dapat menjadi rusak baik

secara fisik maupun oleh serangga atau karena

pertumbuhan mikroba. Tanda-tanda kerusakan sayuran

dan buah-buahan serta produk olahannya adalah:

O menjadi memar karena benturan fisik

O menjadi layu karen penguapan air

O timbulnya noda-noda warna karena spora kapang
yang tumbuh pada permukaannya

O timbulnya bau alkohol atau rasa asam

O menjadi lunak karena sayuran dan buah-buahan
menjadi berair
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- INS. 210
PERMENKES No. 22 Tahun 2012: ADI : 0-5 mg/kg berat badan o )
BTP adalah bahan yang bukan merupakan bahan baku  |Sinenim § Benaoic el Bermenecarboxyfic acie; Eendiearboxytc

acid
yang ditambahkan ke dalam pangan untuk |Fungsilain &4

mempengaruhi sifat atau bentuk pangan (memperbaiki
Natrium benzoat (Sodium benzoate)

mutu pangan) INS. 211
. ADI : 0-5 mg/kg berat badan
Sinonim : Sodium benzoate; sodium salt of benzenécarboxylic acid;
Penggunaanya AMAN jika: sodium salt of phenylcarboxylic acid
Fungsi lain -

» Menggunakan bahan tambahan (BT) vyang
diperbolehkan penggunaannya dalam pangan

» Menggunakan BTP tidak melebihi takaran maksimum
yang diperbolehkan.

Jenis-jenis BTP

FEPAFEY =

Pewarna (colou)  Pemanis p—
(weeteney ersab Stabize) 9:wn 9
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CONTOH LABEL PANGAN OLAHAN

. Daftar bahan: B Diftar
Dagang <——— ( n d Ikan bilis (40%), minyak kelapa | Dahan
sawit (mengandung antioksidan

Nama <€ Keripik Ikan Bilis

TBHQ), tepung beras, tepung
tapioka, air, rempah-rempah
Informasi

Mengandung alergen, lhat daftar —{3alergen
bahan yang dicetak tebal

Produk*
"
Halal* pm. 0 ‘@
Diproduksi oleh: i
Nama & <—— 91!.' Rx:mk ‘l’llmng
Padang 25125
Alamat Indoresa
Produsen*

&~ BPOM RI MD 123456789013

Nomor Baik Digunakan
izin edar* Sebolum 010820 '* B"'l“‘ 109

FoRNASINLA 6 Simpan di

tempat sejuk
& kering

Kode produksi
Kode Produksi:
Acer >

v
Keterangan kedaluwarsa* Isi/berat bersih*

2D barcode

*) keterangan yang bergaris bawah adalah yang
waiib dicantumkan di bagian yang paling
‘mudah dilihat dan dibaca
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1. Instal Aplikasi SHOPEE dari GooglePlay. (Jika Belum ada)

2.Setelah di Instal Buka aplikasi shopee Kemudian pilih menu SAYAlalu klik
register
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3. Ada 3 pilihan untuk daftar yaitu pakai nomor telepon, akun Facebook dan
akun email, yang dipilih adalah pakai no hp karena lebih mudah. Masukan
nomor hp aktif lalu pilih LANJUT.

X
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4. Masukan KODE VERIFIKASI yang masuk melalui sms pada nomor yang di
daftarkan
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5. Kemudian buat username yang unik sesuai nama toko anda, dan buat juga
sandinya

6. Klik "LANJUT" dan akun shopee kamu sudah siap di gunakan. Tinggal
mengatur profil, nomor rekening, Alamattoko dan pengaturan-pengaturan
lainnya agar akun shopee kamu tampil sebagai toko yang menarik dimata
pengunjung.
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Untukmembuat toko online di shopee, gunakan username dan foto profil
sesuai dengan apa yang anda jual. Misalkan anda akan jualan pakaian, maka
usahakan nama toko kamu berbau fashion/pakaian. Kalo kamu akan jualan
alat berkebun, maka username dan nama toko kamu harus ada kaitannya

dengan barang yang akan di jual.
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Setelah langkah registrasi selesai, anda bisa melengkapi data profil anda di
menu SAYAdan klik gambar lingkaran kemudian masuk ke pengaturan Akun
anda, kita bisa mengedit/menambah Profil+Alamat+Rekening Bank dll.
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1. Setelah berada diberanda menu shopee klik SAYA
2. Kemudian akan tampil halaman berikutnya seperti gambar diatas, kita akan
masuk ke menu JUAL/klik menu JUAL

J
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3. Kemudian akan muncul tampilan TAMBAH PRODUK BARU menu tersebut
bisa dipilih untuk mulai upload produk yang ingin di jual.
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4. Sekarang kita bisa unggah foto produk yang ingin dijual maksimal 9 foto,

bisa melaluifoto/camera/instagram.

™
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5. selanjutnya masukan kelengkapan data produk yang ingin dijual seperti

- Nama barang

-Deskripsi=keterangan

-Tambah hastag# = trik mempermudah pembeli menemukan produk anda
-Kategori = pilih sesuai produk yang dijual (Sepatu Pria/Sepatu Wanita)

-Harga = harga dari satuan produk

-Stok = ketersediaan barang

-Berat = lakukan peninbangan terlebih dahulu sebelum menginput berat produk
-Estimasi Pengiriman/pre-Order = masukan perkiraan barang sampai ke pembeli
-kondisi = Baru/Bekas

-Ongkos Kirim = atur alamat tempat jualan dan pilih jasa pengiriman (JNE/JNT/POS dil) /
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6. Setelah melengkapi daftar keterangan barang, tap/KLIK icon centang
dipojok kanan atas.

7.klik menu SAYAdan scroll/geser ke bawah untuk melihat hasil dari penjualan
produk yang diposting.
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8. untuk melihattoko secara detail klik menu LIHAT TOKO SAYA dan akan
tampil gambar seperti di atas.

9. Selamat Produk anda berhasil di pasarkan di SHOPEE, Selanjutnya hanya
menunggu konsumen untuk Pembelian.
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Langkah Pertama

I. Instal Aplikasi TOKOPEDIA dari GooglePlay. (Jika Belum ada)

2.Setelah di Instal Buka aplikasi TOKOPEDIA Kemudian pilih menu AKUN

3. Pilihan untuk mendaftar ada 4 (empat) yaitu dari Google, Fb, No Hp, dan Yahoo Mail.
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4. Pada panduan ini memilih NOMOR PONSEL karena ini yang paling umum dan
paling mudah digunakan saat daftar Tokopedia. Klik NOMOR PONSEL

5. Masukkan nomor telepon. Silahkan isikan nomor ponsel yang aktif, lalau klik
DAFTAR
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6. Tunggu beberapa saat. Sistem akan otomatis mengirimkan SMS ke nomor telepon
yang Anda daftarkan tadi berupa 6 digit angka sebagai kode verifikasi.

Silahkan tulis kode tersebut ke dalam kolom yang telah disediakan. Lalu KLIK
VERIVIKASI, Seperti pada gambar diatas.
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7. Pada halaman berikutnya,Anda mendapatkan ucapan “Selamat Bergabung di
TOKOPEDIA Itu artinya pendaftaran telah diterima di TOKOPEDIA

8. Sebelum memulai membuka toko sangat recommended untuk melengkapi profil
-Profil Diri

-Alamat DIl

9.Akun harus terverifikasi oleh pihak TOKOPEDIA 100% sebelum membuka toko,
seperti terlihat pada gambar di atas

10. Selesai.

Pendaftaran Anda telah di setujui dan akun Tokopedia Anda telah aktif.
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I.Klik menu AKUN pergi ke menu JUAI| _

2.Klik menu BUKATOKO

3.disini seller/penjual di tuntut untuk memasukan NAMATOKO & DOMAINTOKO
KET:

Domain toko akan menjadi link toko (Nama dan domain bersifat permanen,jadi pastikan
sudah diisi dengan benar).

Sebagai saran, buatlah nama toko dengan nama yang unik namun mudah diingat. Alangkah
baiknya jika nama toko Anda disesuaikan dengan nama produk yang rencananya akan dljual.
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4.Klik BUKATOKO

5. Lengkapi informasi agar toko Anda menjadi lebih menarik dan mempunyai nilai
dengan mengisi:

- Slogan Toko (sesuaikan dengan produk yang ingin jual. jadikan pembeda antara toko
Anda dengan toko pesaing Anda)

- Deksripsi Toko = (Buatlah deskripsi yang menarik dengan menjelaskan keunggulan
produk yang Anda jual. Hindari kalimat yang bertele-tele

- Upload Foto profil Toko/Logo toko (jika ada)
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6. mengisi alamat penjemputan barang, seperti nama kota, kode pos, alamat pick up. Lalu
tandai lokasinya di peta. bisa memilih alamat yang sama dengan alamat yang Anda
gunakan ketika mendaftar Tokopedia.Setelah selesai, kembali klik SELANJUTNYA
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7.LAYANAN KURIR Silahkan pilih kurir yang sesuai untuk mengirimkan produk
Anda. Ada beberapa pilihan kurir yang bisa Anda gunakan, diantarnya:
=JNE
=TIKI
=Pos Indonesia
Pastikan kurir sesuai dengan kebutuhan pengiriman produk Anda!
Tekan tombol SELANJUTNYA.
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8. Isi informasi Produk yang ingin dijual dengan benar, seperti :
-Upload gambar produk
-Nama Produk
-Kategori Produk (sistem akan otomatis mencari setelah diisi)
-Harga produk
-Deskripsi Produk/Keterangan
-Status kesediaan Stok
-Berat Produk pada saat pengiriman
-Etalase (sesuaikan dengan produk yang dijual)
- Varian seperti Warna, ukuran dll
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9. Setelah selesai mengisi informasi tentang produk, klik SIMPAN dan pihak
TOKOPEDIA akan mengupload

10. SELESAI
Sebagai langkah terakhir, silahkan cek hasil upload produk yang barusan di halaman

depan toko Anda.
Saran saya, tambahkan terus produk-produk terbaru pada toko. Karena calon pembeli
tentu saja akan lebih menyukai toko dengan banyak varian produk berkualitas.
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